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zLors de la conference de presse. Iensemble des maillons de la chame était présent. Photo Pauline MIEHAUD

Les steaks hachés surgelés
«100 % Charolais Roannais »
seront commercialisés dans qua-
tre supermarchés a partir de
lundi prochain. Objectif de cette

initiative ? Mettre en avant les
agriculteurs du Roannais.

Roannais Agglomération travaillait
sur la création d’'une filiere autour
delavianderoannaise depuisdelongs
mois. Lobjectif est sur le point d’étre
atteint. C’est un concept inédit en
France, quivise 2 souteniret mettre en
avant les €leveurs locaux en prouvant

aux consommateurs qu'il est possible

de manger des produits locaux de
grande quahte aun cofit tres compéti-
tif.

Liobjectif premier est de favoriser le
circuit court,duproducteural'assiette
du consommateur. La filidre courte

permet une rémunération plus juste
pour chacun des acteurs et en particu-

lier les éleveurs, Dans le cadre de I'ex-

périmentation, le prix aukg de carcas-
se est fixé & 4,50 € alors que le prix
actuel est de 3,80 €. Un prix qui ne
peut, aujourd’hui, pas les faire vivre.
Les criteres de qualité sont trésstricts :
jeunevache de plusde400kg, née, éle-
vée, finie et abattue dans le Roannais,
alimentée de facon traditionnelle, pas
d'utilisation ’OGM (organisme gé-
nétiquement modifié) et ’hormones.

Des tests

| dans les supermarchés

etles écoles

" Les steaks, composés egalement des
partiesnoblesdelabéte, vontfaireleur
apparition dans quatre supermarches
desle 9mai ; Intermarché de Lentigny
etdeRiorges, Carrefour Market de Re-

naison et Super U de Perreux. Le
17 mai, les enfants de plusieurs écoles
dégusteront ces steaks au déjeuner
grace 2 la société Coralys, spécialisée
dans la restauration collectlve ethors
foyer.

« Nous sommes pour l'instant dans
une phase de test avec I'abattage d'un
certainnombre devaches quiprovien-
nent de cing éleveurs du Roannais. Si
le test est concluant, nous entrerons
dans une phase plus industrielle avec

. pourautre objectif : implantera Roan-
- ne, une usine de fabrication defagona

pouvoir développer une filigre indus-

trielle »,s’enthousiasme Yves Nicolin. -

Roannais Agglomération souhaite

‘également travailler main dans la

main avec les chefs roannais et inven-
ter des recettes a base de ce steak ha-
ché. Une deuxieme phase de testaura
lieuaumois prochain.

Paulme Mlchaud

® Le steak haché « 100 % C

harolals Roannals » est en phase de test

dés la semaine prochaine dans quatre supermarchés Photo Kevin TRIET

-22avril 2016 : abat‘tage decing
bétes ; ;

-9mai2016: commerclahsatmn
aurayon surgelé des quatre maga-
sins partenaires ;

-17mai2016 :steakshachés
servisdansles cantines ;

- mai-juin 2016 : enquéte consom-
mateursorganiséeetpilotéepar |
PInstitutsupérieur d’agriculture et
" d’agroalimentaire Rhone-Alpes,
pour évaluerl’'opération ;

-juin 2016 : deuxieme phase
d’abattageetde commercxahsa-
tlon




